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» 1L FUTURO DEI CAMPI
'INTERVISTA RICCARDO COTARELLA

alcol e vino sono due strade

«Il cambiamento climatico diventa
una risorsa per fare vini migliori»

Il presidente mondiale degli enologi: «L’Ttalia e all’avanguardia per applicare la scienza alla vigna. In questo
modo ho portato le viti nel Nord del Giappone. Contro il sole riscopriamo antichi rimedi come le pergole»

di CARLO CAMBI

BE l’attuale
presidente
mondiale degli
enologi, I'uvomo
che in Italia ha
dato la dignita
della scienza al fare vino
esaltando I’emozione della
passione, lo spessore della
cultura, la contemporanei-
ta della comunicazione:
Riccardo Cotarella, da Or-
vieto, fulero della «Famiglia
Cotarella» una sorta di «di-
nastia» della vigna, che fa il
vino ai Vip, ma rende Vip i
suoi vini. Da Cotarella si va
a consulto.

Vendemmia difficile?

«E una bella incognita;
I'ltalia & spezzata in tre:
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La viticoltura

di precisione, i droni,
la microirrigazione,
sono tulte frecce

al nostro arco
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piovosa e umida a Nord, al
Centro piu stabile, al Sud
bruciata, ma piu che dalle
temperature, che la vite
regge bene, dai raggi ultra-
violetti. E complicata per-
ché da valle a valle cambia-
no le condizioni. Media-
mente sara una buona an-
nata, ottima in alcune parti,
certamente migliore alme-
no in quantita del disastro
del 2023».

Solito allarme sul cam-
biamento climatico?

«Per una volta vogliamo
vedere le cose in positivo?
Tutti i grandi vini italiani
sono nati dopo il cambia-
mento climatico: il Nebbio-
lo, il Montepulciano, il San-
giovese per non parlare del
Negramaro sono vitigni tar-
divi e in passato si faceva

DEBUTTO Ivan Juric, neo

allenatore della Roma

fatica a portarli a piena ma-
turazione. Certo oggi ci
vuole un impegno scientifi-
co maniacale in vigna e in
cantina. Dobbiamo tornare
a proteggere le uve dal sole
e non é detto che antichi
sistemi come la pergola non
siano di nuovo efficaci».

Lei parla sempre di ri-
cerca, ma il vino non ¢ an-
che poesia?

«Quando lo apprezzi e
quando decidi di farlo si che
€ poesia. Il vino é frutto
della sua terra intesa non
solo come territorio, ma co-
me gente che lo abita, come
cultura, come abitudini di
coltivazione. Ma serve ’ap-
proccio scientifico. Oggi
sappiamo urn’infinita di co-
se in piu. Dunque il vino &
insieme frutto della terra e
del pensiero. Racconto un
episodio della mia infanzia.
Mio padre a Orvieto coltiva-
va uva, una gran bella uva.
Quando andava a venderla
gli dicevano: ah se fosse in
Toscana. Lui si arrabbiava e
anche io ci sono rimasto
spesso male, ma poi ho ca-
pito. Ci vogliono i grandi
uomini per costruire il va-
lore dei territori e di con-
seguenza del vino, civuole
anche la Storia. I vini ita-
liani sono diversissimi
perché abbiamo una
enorme biodiversita in
vigna, ma nei territori
sono le persone, le cul-
ture che contano. Ma
la qualita si fa con la
ricerca».

E quella italiana a
che livello é?

«Altissimo. E ricer-
ca applicata. Non c’é
cantina al mondo che
non abbia almeno una
macchina italiana. La
tecnologia é la via che
rende sostenibile il vi-
no. E poi c¢’é la ricerca
sulle sostanze. C’¢
un’azienda come Natu-
ralia ingredients che é
la sola al mondo capace
di fare e offrire mosto
concentrato rettificato in
cristalli. Molti Paesi per
aumentare il grado aggiun-
gono saccarosio, zucchero

[Ansa]
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che da noi ¢ vietato. Si puo
solo usare mosto concen-
trato rettificato che é frut-
tosio da uva. Pero si trova
con l'acqua di vegetazione,
il che altera il vino. Il pro-
dotto di Naturalia in cristal-
li é purissimo, il vantaggio
di usarlo enorme. E la prova
della superiorita della no-
stra ricerca».

La viticoltura di preci-
sione ¢ una nuova
frontiera?

«Certamente si:
viticoltura di preci-
sione, il lavoro con
i droni, la microir-
rigazione, la ricer-
ca sulle piante. Le
nostre universita
sono all’avanguar-
dia in questo lavoro.

TRADIZIONE
Riccardo Cotarella
guida una dinastia
vitivinicola [Imago]
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Prima si parlava di cambia-
mento climatico: la ricerca
serve per imparare a gestir-
lo. E un grande vantaggio
dell’ltalia é che le aziende
fanno ricerca in sinergia
con le universita».

Chi sponsorizza i vini na-
turali dice che il vino va

NUOVO INVESTIMENTO SUL CALCIO

Su Rtl 102.5 I'Europa League della Roma

L’emittente di Suraci acquisisce i diritti per tutte le radiocronache dei giallorossi

di IGNAZIO MANGRANO

M Rtl 102.5 ha acquisito i di-
ritti perlatrasmissione delle
radiocronache integrali del-
le partite della AsRomanella
stagione 2024/2025 di Uefa
Europa League.

A partire dalla fase a giro-
ni e per tutto il percorso del-
la Roma nella competizione,
i tifosi potranno seguire in
diretta su Rtl 102.5 ogni
istante delle partite, con cro-
nache dettagliate, approfon-

dimenti, interviste e com-
menti post-gara. Con questo
accordo, Rtl 102.5 rafforza la
sua posizione di emittente
leader nel settore dello sport
e dell’intrattenimento, con-
tinuando a offrire contenuti
di qualita ai milioni di ascol-
tatori che la scelgono ogni
giorno.

Tutti gli ascoltatori po-
tranno sintonizzarsi sulle
frequenze di Rtl 102.5 e sui
canali dell’emettente (36 del
digitale terrestre, 736 di Sky)

fatto solo in vigna...

«Penso che sia l'ora di
smetterla con il prendere in
giro i consumatori. I vini
naturali non esistono. Sono
un inganno: se sono potabi-
li non sono naturali, se sono
naturali sono imbevibili e
poi la definizione naturali &
illegale. Faccio osservare
che anche chi fa vini natu-
rali usa il solfato di rame
che non é naturale, usa so-
stanze per impedire le ossi-
dazioni e spesso le quantita
consentite in biologico so-
no superiori a quelle che si
usano in vinificazione con-
venzionale. Uno dei grandi
profeti del naturale come
Josko Gravner tempo fa ha
detto: mi devo ricredere, ci
sono dei batteri nel vino
che non conoscevo e se non
li contrasto porto a casa
solo aceto».

Non é certo una moda
quella dei vini dealcolati:
c’¢ una forte pressione per
produrli...

«Laverita é che nel mon-
do si_produce troppo vi-
no. E chiaro che chi ha
eccedenze vuole per-
correre la strada dei

' " dealcolati. Nessuna

obiezione purché non
li chiamino vino. Noi
dobbiamo puntare a
fare vini ancora mi-
gliori, a farne cresce-
re il valore e a limita-
re la produzione».
La guerra all’alcol
pero anche dall’Ue &
totale. Si raffredda-
no i consumi anche
percheé si dice chele
nuove generazioni
. rifiutano I’alcol.
\‘ E cosi?
‘ «Anche questo
€ un inganno. Co-
. me Assoenologi
da anni abbiamo
lanciato campa-
gne sul bere re-
sponsabile, abbia-
mo fatto centinaia
di convegni confor-
tati dai pareri dei mi-
gliori scienziati del
mondo che sostengono
che un consumo modera-
to di vino é salutare. E poi
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o seguire le dirette in strea-
ming sulla piattaforma Rtl
102.5 Play.

«Questo accordo rappre-
senta un altro importante
traguardo per Rtl 102.5, che
conferma il suo impegno nel
portare '’emozione del gran-
de calcio ai suoi ascoltatori,
offrendo una copertura
completa e in tempo reale di
tutte le sfide europee del
club giallorosso, in tutta Ita-
lia: da Enna ad Aosta», rac-
conta Lorenzo Suraci, presi-

divergenti. Da una parte c’é
un consumo incontrollato,
dall’altra c¢’¢ uno stile di
vita. Ma se la pigliano col
vino perché fa piu audien-
ce, come la professoressa
Antonella Viola che usal’at-
tacco al vino per vendere i
libri. Vorrei che venisse in
cantina. Credo che cambie-
rebbe opinione».
Ma i giovani non stanno
voltando le spalle al vino?
«Anzi, é vero il contrario.
I giovani sono affascinati
dal vino. Abbiamo dovuto
mettere il numero chiuso ai
corsi di laurea in enologia
da tante sono le richieste. E
poi basta vedere i corsi dei
sommelier, le degustazioni,
le conferenze. No, il vino
non ha perso fascino».
Cotarella lei fa vino in
tutto il mondo, il nostro
primato dove risiede?
«Neinostri territori. Bor-
deaux € piatto, non ha le
colline umbre, toscane, pie-
montesi, non ha le vigne sul
mare. E vero che il cambia-
mento climatico consente a
paesi che non facevano vino
di produrlo. Per esempio io
faccio vino nel Nord del
Giappone: d’inverno si pie-
gano le viti sotto la neve, poi
aprimavera siritirano su. E
si fa un buon vino, ma é
vino giapponese che pero
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1 vini naturali sono
una presa in giro:
non esistono, e quelli
che lo sono non

sono commestibili
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educa al consumo. Poi sco-
prono i nostri vini che han-
no mille anni di storia e li
hai acquisito nuovi consu-
matori esperti e consapevo-
li».

Famiglia Cotarella: per-
ché?

«Perché siamo nati col
vino, mio padre lo faceva, io
e mio fratello Renzo abbia-
mo imparato a farlo, le no-
stre figlie e i nostri nipoti
vivono di vino e vivono il
vino e perché la famiglia e il
primo motore di ogni im-
presa. Facciamo i nostri vi-
ni e seguiamo i vini degli
altri, ma sempre con la stes-
sa passione. E la famiglia
conta perché € lo scrigno
dei sentimenti e il vino &
sentimento».
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dente del Gruppo Rtl102.5.
Lo sforzo nel calcio dell’e-
mittente sieragiafatto senti-
re anche sulla principale
competizione continentale,
la Champions league, alla
sua prima edizione nel nuo-
vo formato allargato, con Rtl
102.5 che ha acquistato i di-
ritti per le telecronache inte-
grali di tutte le squadre ita-
liane partecipanti: Inter, Mi-
lan, Atalanta, Juventus.e Bo-
logna.
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